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Oferta wigilijna 2018 

Restauracja Barbados 
Bro war Lubro w Gdańsk

Każda propozycja zawiera 
świąteczną dekorację stołu!

Kontakt mejlo wy:
barbadosgda@wp.pl lub dl.lubrow@wp.pl

Kontakt telefoniczny:
509 143 707, 509 143 711

w przypadku osób nietolerujących 
laktozy, glutenu czy innych alergenów

 prosimy o informację w wiadomości mejlowej.

mailto:barbadosgda@wp.pl
mailto:dl.lubrow@wp.pl


Propo zycja 1 – 45 zł /os
Danie główne + Deser 

(jedna po zycja dla całej grupy)

Danie głó wne:
Sola podana na szpinaku 

w sosie z niebieskiego sera z kluseczkami orzechowymi

Pierogi z kapustą i grzybami
 z sosem z grzybów leśnych (7 szt)

Filet z kurczaka zapiekany serem camembert 
z sosem żurawinowym oraz z muślinowym puree

dorsz w chrupiącej panierce
na sałatce z ziemniaka, kopru włoskiego i marchewki

podany z sosem ogórkowym

Deser:
Piernik z musem śliwkowo – rumowym

Sernik na zimno na kruchym czekoladowym spodzie    
z galaretką i sosem malinowym

Napo je:
kawa lub herbata 



Propo zycja 2 – 69 zł /os
Zupa + Danie główne + Deser (jedna po zycja dla całej grupy)

Zupa:
krem z pieczonego buraka

z bitą śmietaną i kolorowym pieprzem

Krem z dyni podany z grzanką serowo – ziołową

rosół z gęsiny z domowymi kluseczkami 

Żurek na własnym zakwasie z białą kiełbasą 
podany z chlebkiem własnego wypieku 

Danie głó wne:
Złocisty filet z karpia w migdałowej panierce 

podany z musem marchewkowo – imbirowym oraz z puree ziemniaczanym

Roladki z karkówki w sosie z grzybów leśnych 
podane z kopytkami ziołowymi oraz 

modrą kapustą z prażonymi jabłkami i borówką

Filet z kurczaka zapiekany serem camembert 
z sosem żurawinowym oraz z muślinowym puree

dorsz w chrupiącej panierce
na sałatce z ziemniaka, kopru włoskiego i marchewki

podany z sosem ogórkowym

Deser:
Piernik z musem śliwkowo – rumowym
brownie z gałką lodów waniliowych 

oraz sosem karmelowo – piwnym
cytrynowy sernik na zimno z musem cytrynowym

Napo je:
Lampka wina 100 ml lub Piwo lubrow 0,5l 

Kawa lub herbata



Propo zycja 3 – 119 zł /os
(1 strona)

Przystawka + Zupa + Danie główne + Deser
 (jedna po zycja dla całej grupy)

Przystawka:
Pasztet z gęsi z orzechami, grzybami i suszoną śliwką     

podany z musem żurawinowym

Tatar wołowy podany z ogórkiem, cebulką,
suszonymi pomidorami i marynowanymi grzybkami  

  
Śledzik na 3 sposoby:     

po polsku z jabłkiem i cebulką, 
w salsie z chilli, kolendrą i limonką

oraz w marynacie musztardowo - miodowej 

     Zupa:

krem z pieczonego buraka
z bitą śmietaną i kolorowym pieprzem

Krem z dyni podany z grzanką serowo – ziołową

rosół z gęsiny z domowymi kluseczkami 

Żurek na własnym zakwasie z białą kiełbasą 
podany z chlebkiem własnego wypieku 

Krem z borowików z domowymi kluseczkami 



Propo zycja 3 – 119 zł /os
(2 strona)

Danie głó wne:
Złocisty halibut z dipem jabłkowo – cytrynowym

podany z karmelizowanymi marchewkami i pietruszką 
oraz z puree ziemniaczanym z chilli i kolendrą  

Pierś z kaczki Sous Vide podana z marynowaną gruszką,      
z sosem żurawinowo – pomarańczowym oraz z

ziemniakami pieczonymi z twarożkiem ziołowym z pesto i rukolą

Złocisty filet z karpia w migdałowej panierce 
z musem marchewkowo – imbirowym oraz z puree ziemniaczanym           

Roladki z karkówki w sosie z grzybów leśnych 
podane z kopytkami ziołowymi oraz 

modrą kapustą z prażonymi jabłkami i borówką

dorsz w chrupiącej panierce
na sałatce z ziemniaka, kopru włoskiego i marchewki

podany z sosem ogórkowym

Deser:
lody piwne z sosem karmelowo – piwnym, 

bakaliami, bezą i bitą śmietaną

deser malinowy z mascarpone i bezą
podany z karmelizowanymi orzechami i musem malinowym    

brownie z gałką lodów waniliowych 
oraz gorącą, gorzką czekoladą 

cytrynowy sernik na zimno z musem cytrynowym   

Napo je:
Lampka wina 100 ml lub Piwo lubrow 0,5l (3x na osobę)

Kawa lub herbata


